FOSS

MilkoScan™ FT+
...Tar die fortschrittliche Milchanalyse
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Die Zukunft

Es ist im Markt bekannt - lhr Labor ist der Ort, an
den Proben fur schnelle und zuverlassige Kontrollen
hingeschickt werden.

Nun bekommen Sie neue Untersuchungsmoglich-
keiten, die Sie lhren Kunden anbieten kédnnen, wie
beispielsweise die Untersuchung auf gesattigte
und ungesattigte Fettsauren, freie Fettsduren und
Kasein. Diese neuen Parameter helfen lhren
Kunden, den besten Preis fur ihre Milchlieferungen
zu bekommen.

Diese Vision ist nun mit der MilkoScan FT+ Realitat
geworden. Die neuen Untersuchungsmaéglichkeiten
des Systems bereiten Sie auf wachsende Anforderun-
gen des Marktes vor und optimieren die Effizienz
Ihrer Milchanalysen.



Mehr Effizienz

Zukunftig konnen Sie mit dem weltweit schnellsten System fur Milchuntersuchungen (bis zu 600 Proben/
Stunde) Ergebnisse schnellstmoéglich zur Verfiigung stellen. Die tagliche Arbeit war noch nie so problemlos
und einfach durch die neuen, innovativen Gerateeigenschaften wie die selbstreinigende Pipette, mit der
sogar die schwierigsten Proben schnell und effizient gemessen werden kénnen.

Durch die FOSS Integrator Software ist es einfach, Proben verlasslich zu verfolgen. Zusatzlich sorgt die
automatische Probentemperaturkontrolle bei der Probennahme fir optimale Analysenbedingungen
und verlassliche Ergebnisse.

Zusatzliche Geschaftsmoglichkeiten

Einzigartige Analysemdglichkeiten des MilkoScan FT+ bieten lhnen einen optimierten Service, der lhre
Kunden sehr zufriedenstellen wird. Nun kénnen Sie die Milch auch nach neuen Gesundheitsaspekten
untersuchen, beispielsweise nach gesattigten und ungesattigten Fettsauren, mehrfach ungesattigten
Fettsduren und einfach ungesattigten Fettsauren. Die bereits flr das MilkoScan™ FT6000 entwickelte
Kaseinkalibrierung ist eine zusatzliche aktuelle Anwendung, wie auch die Kalibrierung fiir freie Fettsauren,

die fur die MilkoScan FT+ weiter optimiert wurde..

Dies sind nur einige Beispiele dafur, dass Innen das MilkoScan FT+ einen bedeutenden Vorsprung bieten
kann. Auch zuklnftig werden Sie weitere Produktentwicklungen erwarten kénnen, denn FOSS hat sich
seit jeher zur Aufgabe gemacht, die Geschaftsmoglichkeiten seiner Kunden stetig zu erweitern und zu
verbessern.



Mehr Flexibilitat bei der Analyse

Milchleistungspriifung und Bezahlungsuntersuchung

Egal, ob Sie Kuh-, Buffel-, Schaf- oder Ziegenmilch untersuchen méchten, die MilkoScan FT+ unterstitzt
Sie dabei. Mit der WinISI™ Software kénnen Sie Ihre eigenen Kalibrierungen entwickeln und das System
nach lhren speziellen Anforderungen konfigurieren.

Die automatische Jobkontrolle vereinfacht die Bedienung. Eine perfekte Erganzung ist der RFID-Leser,
mit dem es ganz einfach ist, Proben zurickzuverfolgen.

Bezahlungsuntersuchung: Milchleistungsprifung:
Fettsauren-Profil Urea

Kasein Fett

Gefrierpunkt Protein

Fett Fettsauren-Profil

Protein Ketose

Trockenmasse

und viele mehr...




MilkoScan™ FT+
...eine sehr erfolgreiche Tradition wird fortgefihrt

Generationen von MilkoScan™ Systemen haben dazu beigetragen, dass Laboratorien wie lhres eine
Spitzenstellung einnehmen. Nun wird die Erfolgsgeschichte fortgesetzt ... mit dem MilkoScan™ FT+!

Innovative Technologie verschafft lhnen einen Vorsprung in der Milchanalytik. Ein paar Beispiele hierftr:

e Moglichkeit zur Beurteilung der Milchproben gemaB ihres FettsauregehaltsVerbesserte Untersuchung

der freien Fettsaduren
e Effizientes Durchfluss-System und eine selbstreinigende Pipette fur auBerst schwierige Proben

e Monitoring der Probentemperatur sichert Zuverlassigkeit der Ergebnisse bei kritischen Komponenten
e Mdglichkeiten zur eigenen Kalibrierungsentwicklung

e Einzigartiger Probendurchsatz

e Automatische Ruckverfolgbarkeit der Ergebnisse
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MilkoScan™ FT+ in einer CombiFoss™ FT+ Konfiguration

MilkoScan™ FT+

Das MilkoScan™ FT+ ist ein vollautomatisches FTIR-Spektrophotometer (FTIR = Fourier Transformation Infrarot) gema IDF &
AOAC. Die FTIR-Technologie ermdglicht Untersuchungen jeglicher Parameter in der Milch. Folgende Parameter kdnnen mit hochster
Genauigkeit gemessen werden: Fett, Roh- und Gesamtprotein, Kasein, Laktose, fettfreie Trockenmasse, Gesamttrockenmasse,
Harnstoff, freie Fettsduren, Gefrierpunkt, Zitronensaure, pH-Wert, Homogenisierungsgrad, mehrfach ungesattigte Fettsauren, gesattigte
und ungeséttigte Fettsduren und Probentemperatur bei der Messung.

Untersuchungskapazitét: 200, 300, 400, 500 oder 600 Proben pro Stunde (abhéngig von der Gerédtekonfiguration)

Das MilkoScan™ FT+ nutzt ein patentiertes Standardisierungsprinzip, welches die Kalibrierungstibertragung von einem Gerét auf ein
anderes ermdglicht. Dadurch werden die Kalibrierungsarbeit und die Kosten minimiert.

Das MilkoScan™ FT+ kann mit dem Fossomatic™ FC fur die somatische Zellzdhlung zu einem CombiFoss™ FT+ kombiniert
werden.



FOSS und die Milchindustrie

Seit Jahrzehnten hat FOSS Molkereien und Milch-
pruflaboratorien unterstltzt, Analysen effizient
durchzufdhren. Die Analysensysteme von FOSS ha-
ben sich besonders bei der Milchleistungsprtfung,
der Rohmilchbestimmung, der Standardisierung
bei der Milchproduktion und bei der Prifung der
Endproduktqualitat ausgezeichnet.

Trends wie die zunehmend steigenden Anforderun-
gen seitens der Konsumenten und der ungebroche-
ne Druck extrem wirtschaftlich zu arbeiten machen
FOSS Analysensysteme relevanter denn je. Durch
bewahrte Messprinzipien bieten Analysensysteme
von FOSS Komfort, Schnelligkeit und Arbeitserspar-
nis, wobei eine hohe analytische Kapazitat und ge-
ringe Kosten pro Probe gewahrleistet werden.

Bei allen Systemen von FOSS wird auf folgende
Eigenschaften besonderen Wert gelegt: Geringer
Kalibrierungsaufwand, Benutzerfreundlichkeit
sowie eine hohe Betriebszeit der Systeme. Auf
diese Weise kénnen Sie anspruchsvollen Kunden-
wilinschen gerecht werden und ebenso Umsatz-
steigerungen realisieren.

Die Analysensysteme von FOSS umfassen Inhalts-
stoffanalysen, somatische Zellzahlung, hygienische
Qualitatskontrolle der Rohmilch sowie Endprodukt-
kontrolle auf Inhaltsstoffe und Mikroorganismen.
Die Systeme sind speziell fur den Gebrauch im La-
bor, an der Produktionslinie und fur die kontinu-
ierliche Prozessoptimierung konstruiert. Deshalb ist
von vielen Instrumenten sowohl eine Version fir
das Labor als auch fir die Produktion erhaltlich.
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